
Amuse-bouche
Velouté de cèpes aux éclats de châtaigne.

Oeufs brouillés, langoustines snackées, bisque de crustacés.
Ou

Ravioles de foie gras de canard du sud Ouest, 
Confit d’oignons, jus balsamique, émulsion à la truffe Mélanosporum.

Boeuf Wellington en croûte, jus Périgueux, duxelle de champignons,
Epinards, gratin de cardons à la moelle.

Ou
Noix de Saint-Jacques rôties au caviar d’Aquitaine de Neuvic,

Risotto Arborio safrané, sauce beurre blanc.

31 DÉCEMBRE 2025

Soirée du
RÉVEILLON

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération. Nos prix sont tva et service inclus.

Célébrez le réveillon avec éclat ! 

Places limitées. Pensez à réserver !
04.78.47.20.14.

Sélection de fromages de la maison Cellerier.

Délice de la Saint-Sylvestre chocolat et agrumes.

Prix par personne: 90€ ttc.


