f e Dimanche 25 mai aw dgeuner.

Entrée

Tartare de saumon “Bomlo” au guacamole d’avocats,
vinaigrette aux agrumes.
ou
Traditionnel paté en crotte “Richelieu” maison,
Au foie gras de canard, pistache, salade verte.

Plat

Pavé de bar grillé a la plancha,sauce hollandaise,
Printanieres de légumes.
ou
Carré de veau fermier roti, jus au thym, tian de Iégumes,
Pommes Duchesse. .

Fromage en supplément de 5€ par personne.

Demi Saint-Marcellin de 1a maison Cellerier, salade verte.
ou
Faisselle (coulis de fruits rouges, ou creme, ou miel).

Dessert

Fraisier maison, coulis de fruits rouges.
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Menu a 52€ ttc par personne, taxes et TVA comprises.
Fromage en supplément de 5€ par personne.



