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Tous les jours, le Chef Michael Gaudinet vous propose une cuisine de saison et de produits du marché
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- Carpaccio de betterave cuite en croute de sel, vinaigrette iodée, pomme Granny

- Creme de pois chiches, chorizo

- Paleron snacké, haricots verts, sauce vin rouge

- Lieu noir, patate douce, baies roses

Dessents

- Mares sauvages, réglisse

- Mousse chocolat au foin
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Nuggets de poulet maison ou filet de poisson, frites ou garniture du jour, une boule de glace

CHons, menu

Entrée
Fromages (sélection du chef)
Dessert

Vos, Fotymules,

Plat du marché 19€
Formule du marché (entrée + plat ou plat + dessert) 24 €
Menu du marché (entrée + plat + dessert) 29€
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Prix nets en €, taxes et service compris. Certains produits peuvent contenir des allergenes, liste disponible sur demande.
Réglements acceptés : espéces, cartes bancaires, tickets restaurants
La liste des allergénes est disponible sur demande
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Prix nets en €, taxes et service compris. Certains produits peuvent contenir des allergenes, liste disponible sur demande.
Réglements acceptés : espéces, cartes bancaires, tickets restaurants
La liste des allergénes est disponible sur demande



