Dimanche 31 mai 2026.

— Pour le déjeuner. —

Amuse bouche

Velouté de petits pois frais, espuma au foie gras de canard.

~ Intrée
Asperges blanches de Pays, sauce mousseline.

ou —
Tartare de saumon “Bomlo”, citron vert et aneth, salade verte.

Plat

Pavé de maigre “Corse” grillé a la plancha, vinaigrette tiede,

——— Printaniere de légumes.
ou

Médaillon de veau francais roti, jus au thym, tian de légumes,
—— Rosace de pommes de terre. ——

Dessert

Croustillant d’amande aux fraises Gariguette,

Créme mascarpone a la vanille de Madagascar.

Fromage en supplément de 5€ par personne.

Demi Saint-Marecellin de la maison Cellerier, salade verte.
B ﬂu _— . =dlin.
Faisselle (coulis de fruits rouges, créme ou miel).
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